PIZZE CLASSICHE

RESTAURANT & TAKE AWAY

MARINARA « - ¢ cccocreceecencacecaaenn. 8
Tomate San Marzano, ajo, éregano y aceite de oliva extra virgen.
Tomagquet Sant Marzano, all, orenga i oli doliva extra verge.

Tomato San Marzano, garlic, oregano and extra virgin olive oil.

MARGHERITA - - < -« cccocemrecneneececes 9
Tomate San Marzano, mozzarella “FDL’, albahaca y aceite extra virgen.
Tomaquet Sant Marzano, mozzarella “FDL, alfabrega i oli extra verge.

Tomato San Marzano, mozzarella “FDL”, basil and extra virgin olive oil.

BUFALINA - -cccccceccccccccccccccaccasas 12
Tomate S. Marzano, mozzarella de bufala, albahaca y aceite extra virgen.
Tomaquet Sant Marzano, mozzarella de bufala, alfabrega i oli doliva extra verge.
Tomato San Marzano, bufalo cheese, basil and extra virgin olive oil.

NAPOLITANA - -+ ccccevrecencencoceacen. 13
Tomate S. Marzano, mozzarella “FDL", anchoas, olivas negras y orégano.
Tomaquet Sant Marzano, mozzarella “FDL; anxoves, olives negres i orenga.
Tomato San Marzano, mozzarella “FDL’, anchovies, black olives & oregano.

DIAVOLA « «ccccvveemeomeeneenneaneanens 1
Tomate San Marzano, mozzarella “FDL"y salami picante.

Tomagquet Sant Marzano, mozzarella “FDL" i salami picant.

Tomato San Marzano, mozzarella “FDL” and spicy salami.

JAMONDULCE -+ -cccccccccccccccccccsass 1]
Tomate San Marzano, mozzarella “FDL"y jamén dulce.

Tomaquet Sant Marzano, mozzarella “FDL" i pernil dolc.

Tomato San Marzano, mozzarella“FDL"and ham.

JAMON Y CHAMPINONES: - - -cccccccccecee 12
Tomate San Marzano, mozzarella “FDL’, jamén dulce y champifiones
Tomagquet Sant Marzano, mozzarella “FDL, pernil dol¢ i xampinyons.

Tomato San Marzano, mozzarella “FDL’, ham and mushrooms.

TROPEA - -cccccececccccococcaannncaaacs 13
Tomate San Marzano, mozzarella “FDL’, cebolla y atun.
Tomaquet Sant Marzano, mozzarella “FDL, ceba i tonyina.
Tomato San Marzano, mozzarella“FDL, onion and tuna.

PROVOLAEPEPE - - -« ccccvceeceencenc s 12
Tomate San Marzano, prévola y pimienta.

Tomagquet Sant Marzano, provola i pebre.

Tomato San Marzano, provola and pepper.

VEGETARIANA: - c-cccccccccccccccscsccss 13
Mozzarella “FDL"y verduras de estacién.

Mozzarella "FDL" i vegetals destacio.

Mozzarella “FDL"and seasonal vegetables.

CALZONE CLASICO -+ -ccccevcemeeneecens 14
Ricotta, mozzarella “FDL’, tomate S. Marzano, salame napoli y pimienta.
Ricotta, Tomagquet Sant Marzano, mozzarella “FDL, salame napoli i pebre.
Ricotta, Tomato San Marzano, mozzarella “FDL; napoli salami and pepper.

SALSICCIA E FRIARELLI- - -ccccccecccc.s 14
Prévola ahumada, salsiccia y friarelli.

Provola fumada, salsiccia i friarelli.

Smoked provola, sausage and friarelli.

PRIMAVERA :-cccccecccccccccccccccccccs 16
Mozzarella “FDL" tomate cherry, ricula y pesto.

Mozzarella “FDL" tomaquet xerri, ricula i pesto

Mozzarella “FDL” cherry tomato, arugula and pesto.

PIZZE GOURMET

RESTAURANT & TAKE AWAY

PIZZA FRITTA -+ cvrvrererercononnn 16
Tomate San Marzano, ricotta, prévola y cicoli.

Tomagquet Sant Marzano, ricotta, provola i cicoli.

Tomato San Marzano, ricotta, provola and cicoli.

LA MORTADELLA: -+« ccvreeeerecnnns 18
Mortadella, prévola, burrata, pesto y pistachos.

Mortadel-la, provola, burrata, pesto i pistatxos.

Mortadella, provola, burrata, pesto and pistachios.

LARICCIA:-----cccccccccccccccccccass 1800
Prévola, porchetta, patatas al horno y queso cheddar fundido.

Provola, porchetta, patates al forn i formatge cheddar fos.

Provola, porchetta, baked potatoes and melted cheddar cheese.

LA CARBONARA -« cccvveeeencnenen. 18,90
Prévola guanciale huevo, queso pecorino y pimienta.

Provola, guanciale, ou, formatge pecorino i pebre.

Provola, guanciale, egg, pecorino cheese and pepper.

LA PARMIGIANA: - --cccccceccccccccs 1800
Crema de parmigiana de berenjena, prévola, albéndigas y parmigiano reggiano.
Crema de parmigiana dalberginia, provola, mandonguilles i parmigiano reggiano.
Eggplant parmigiana cream, provola, meatballs and parmigiano reggiano.

LANERANQ “¢cccccccccccccccccccsccsns 18
Crema de calabacin, prévola, provolone de Ménaco y chips de calabacin.
Crema de carbasso, provola, provolone de Monaco i xips de carbasso.
Zucchini cream, provola, provolone of Monaco and zucchini chips.

CANTABRICA:-:--ccccceecceaccancaans 1690
Tomate San Marzano, tomatitos Piennolo amarillos y rojos, olivas negras
de Gaeta, ajo y orégano.

Tomaquet S. Marzano, tomaquets Piennolo grocs i vermells, olives negres de
Gaeta, all i orenga.

Tomato S. Marzano, yellow & red Piennolo tomatoes, black Gaeta olives,
garlic and oregano.

LA CATALANA :::-ccccceccccccccccccs 1890
Provola, pimientos de Padrén, carne picada y parmigiano fundido.
Provola, pebrots de Padrén, carn picada i parmigiano fos.

Provola, Padron peppers, minced meat and melted parmigiano.

THE BLACK TRUFFLE ---ccccccccccceee 21

Crema de trufa, mozarella de bufala, salsiccia, champifiones y laminas de
provolone campano.

Crema de tofona, mozzarella de bufala, salsiccia, xampinyons i lamines de
provolone campano.

Truffle cream, buffalo mozzarella, sausage, mushrooms & slices of provolone campano.

ALTOTESINA:- -+« ccvevmeeanneeannennn. 18,90
Prévola, gorgonzola, jamon speak y nueces.

Provola, gorgonzola, pernil speak i nous.

Provola, gorgonzola, speak ham and walnuts.

LA FORMAGGIOSA: -« --cccceeeceecse21690
Mozzarella, gorgonzola, queso de cabra, ricotta y parmigiano crocante.
Mozzarella, gorgonzola, formatge de cabra, ricotta y parmigiano crocante.
Mozzarella, gorgonzola, goat cheese, ricotta and crispy parmigiano.

LA ZUCCHETTA - -« ccccccccccccccccccacs 18
Crema de calabaza, prévola, salsiccia y cebolla caramelizada.

Crema de carbassa, provola salsiccia i ceba caramel-litzada.

Pumpkin cream, provola, salsiccia and caramelized onion.

DOPPIA COTTURA

MAMMA’: - ccccceccecccsccssss 2D
Ragu napolitano, albondigas, ricotta y parmigiano crocante.
Ragu napolita, mandonguilles, ricotta i parmigiano crocante.
Neapolitan ragu, meatballs, ricotta and crispy parmigiano.

SCAROLELLA - - - cccccecococcssscldd
Crema de verdura scarole, dados de bacalao y olivas negras.
Crema de verdura scarole, daus de bacalla i olives negres.
Scarole vegetable cream, cod cubes and black olives.

VERACE - - cccccce2220
Prévola, porchetta y berenjena a la brasa.
Provola, porchettaialbergina a la brasa.
Provola, porchetta and grilled eggplant.

CONSULTA LAS SUGERENCIAS Y PIZZAS DEL DIiA. / CONSULTA QUINS SON ELS SUGGERIMENTS | LES PIZZES DEL DIA.
ASK FOR THE SUGGESTIONS AND PIZZAS OF THE DAY.

SUPLEMENTO DEL 10% EN TERRAZA / SUPLEMENT DEL 10% A LA TERRASSA / SUPPLEMENT OF 10% IN TERRACE

GNOCCHI A LA SORRENTINA - © * ¢ c ¢ e o e oo oo oo 13
Gnocchi con prévola ahumada y tomate.

Gnocchiamb provola fumada i tomaquet.

Gnocchi with smoked provola and tomato.

MEZZANELLI ALLA GENOVESE ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ = ¢ ¢ oo ]f
Ragu blanco con cebolla y carne de ternera estofada.

Ragu blanc amb ceba i carn de vedella estofada.

White ragu with onion and stewed beef.

RIGATONI ALLA NORMA ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ o o 6 o s o 600 00oesos 15
Con tomate fresco, berenjena frita y ricotta.
Amb tomaquet fresc, alberginia fregida i ricotta.
With fresh tomato, fried eggplant and ricotta.

SPAGHETTI ALLA NERANOQO ¢ ¢ c ¢ ¢ ¢ oo oo oo 00 o oo 15
Calabacines fritos con salsa provolone de Ménaco.

Carbassons fregits amb salsa provolone de Monaco.

Fried zucchini with Monaco provolone sauce.

FETTUCCINE ALLA BOLOGNESE ¢ « ¢« ¢ ¢ ¢ e oo o0 o0 14
Pasta al huevo con ragu bolofese.

Pasta a lou amb ragui bolonyes.

Egg pasta with bolognese ragu.

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA BACCALA - - - - - « + =16,50
Salsa de tomate con bacalao, aceitunas negras y alcaparras.

Salsa de tomaquet amb bacalla, olives negras i taperes.

Tomato sauce with cod, black olives and capers.

SPAGHETTI ALLA CARBONARA ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ e o e o0 o000 14
Con huevo, guanciale, queso y pimienta negra.

Amb ou, guanciale, formatge i pebre negre.

With egg, guanciale, cheese and black pepper.

SPAGHETTI CON TOMATE FRESCO = ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ oo oo o 13
Con tomate cherry y albahaca.

Amb tomagquet cherry i alfabrega.

With cherry tomato and basil.

LASAGNA NAPOLITANA ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ o 6 6 6 066006 cooosos 15
Salsa ragy, carne picada, huevo cocido, ricotta, prévola, parmesano y pimienta.
Salsa ragti, carn picada, ou cuit, ricotta, provola, parmesa i pebre.

Ragu sauce, minced meat, boiled egg, ricotta, provola, parmesan & pepper.

RIGATONI AMATRICIANA « ¢ ¢ ¢ e o e oo 00000000 o o0 14
Tomate fresco, guanciale, cebolla, aceite y pimienta.

Tomagquet fresc, guanciale, ceba, oli i pebre.

Fresh tomato, guanciale, onion, oil and pepper.

LINGUINE AL CARTOCCIO ¢ ¢ ¢ ¢ o o o o o o o 0 00 00 0o 23
Pabellon de pasta con mariscos.

Pavelld de pasta amb marisc.

Pasta pavilion with seafood.

RISOTTO DE MARISCO ¢+ ¢ ¢ ¢ o o ¢ 0 6 6 6 00 6ooosoeoocs 23
Con almejas y mejillones.

Amb cloisses i musclos.

With clams and mussels.

SECONDI

COTOLETTA CON PATATE
Milanesa de ternera rebozada con patatas.
Milanesa de vedella arrebossada amb patatas.
Breaded beef milanesa with potatoes.

TAGLIATTA DI CARNE
Corte fino de carne de ternera con tomate cherry, ricula y parmigiano.
Tall fi de carn de vedella amb tomaquet cherry, ricula i parmigiano.

Thin cut of beef with cherry tomato, arugula and parmigiano.

BACCALA ALLA CASSUOLA
Bacalao con tomate cherry fresco y aceitunas negras.
Bacalla amb tomaquet cherry fresc i olives negres.
Cod with fresh cherry tomato and black olives.

FRITTURA MISTA DI GAMBERI E CALAMARI ¢ ¢ ¢ ¢ ¢« 18
Fritura mixta de gambas y calamares.

Fregit mixt de gambes i calamars.

Mixed fry of prawns and squid.

ANTIPASTI

CROCCHE DIPATATE =« * * c v s s oo v oo oo oo 3€/1ud
Croqueta de patata con mozzarella.

Croqueta de patata amb mozzarella.

Potato croquette with mozzarella.

ARANCINO DI RISO .................... 3€/‘| Ud

Bola de arroz frita rellena con salsa ragu napolitano, guisantes y prévola.
Bola darros fregida farcida amb salsa de ragi napolita, pésols i provola.
Fried rice ball stuffed with neapolitan ragu sauce, peas and provola.

FRITTATINA .........................
Croqueta de pasta con bechamel, carne picada y guisantes.
Croqueta de pasta amb beixamel, carn picada i pésols.

Pasta croquette with bechamel, minced meat and peas.

PARMIGIANA DI MELANZANE:® ¢ ¢ = ¢ ¢ ¢ ¢ oo 13
Pastel de berenjena con salsa ragu y prévola.

Pastis d'alberginia amb salsa ragu i provola.

Eggplant pie with ragu sauce and provola.

CARCIOFIMISTO ¢ « = ¢ ¢ ¢ ¢ o o oo oo oooooceencons 13
Alcachofas fritas.

Carxofes fregides.

Fried artichokes.

POLPETTE AL RAGUDICARNE:® ¢ ¢ ¢ = ¢+ oo 13€/4ud
Albdéndigas de ternera con salsa de ragu napolitano.

Mandonguilles de vedella amb salsa de ragt napolita.

Beef meatballs with neapolitan ragu sauce.

POLIPETTI ALLA LUCIANA: ¢ ¢ ¢ ¢ e c e c 0o oo eoeee 14
Pulpitos con tomate cherry y olivas negras.

Popets amb tomaquet cherry i olives negres.

Baby octopus with cherry tomato and black olives.

IMPEPATA DICOZZE + ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ o s s s s s s s s s s s s o o o 12
Mejillones al vapor con pimienta y limén.

Musclos al vapor amb pebre i llimona.

Steamed mussels with pepper and lemon.

BRUSCHETTA ......................... ‘I ‘|€/4ud
Pan casero al horno con tomate cherry, ajo y albahaca.

Pa casola amb tomaquet cherry i alfabrega.

Homemade bread with cherry tomato and basil.

BURRATA ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ oo ccccecooocoococcocosscocscoesss 14
Rucula con tomate cherry, jamén de Parma y burrata.

Rucula amb tomaquet cherry, pernil de Parma i burrata.

Arugula with cherry tomato, Parma ham and burrata.

ENSALADA MEDITERRANEA :® © = ¢ ¢ ¢ ¢ o oo oo e oo oo 12
Lechuga mixta con mozzarella, tomate cherry, olivas negras y atun.
Encima mixt amb mozzarella, tomaquet cherry, olives negres i tonyina.

Mixed lettuce with mozzarella, cherry tomato, black olives and tuna.

TAGLIERE DI SALUMI-FORMAGGIO = ¢ ° ¢ ° ¢ ¢ 21
Embutidos y quesos italianos variados.

Embotits i formatges italians variats.

Assorted italian sausages and cheeses.

TRIS BOCCONCINI PIZZA =« ¢ e ¢ e c e oo oo oo oo 11

Bolas de masa de pizza fritas y rellenas.
Boles de massa de pizza fregides i farcides.
Fried and stuffed pizza dough balls.

POSTRES DESSERTS

TIRAMISU 7 CHEESCAKE

DE FRUTOS DEL BOSQUE 7
PAN DI STELLE 7

. BOMBO DE NUTELLA 8

BABA

PASTIERA NAPOLITANA 7
CHEESCAKE
DE PISTACHO 7 COULANT DE CHOCOLATE 7

SUPLEMENTO DE PASTA SIN GLUTEN +2EUR
PASTA SENSE GLUTEN +2EUR
GLUTEN-FREE PASTA SUPPLEMENT +2EUR

ENVASES PARA LLEVAR (SOLO PARA QUIENES CONSUMAN EN EL RESTAURANTE) 0,60EUR
TAKE AWAY CONTAINERS (ORLY FOR THOSE WHO CONSUME IN THE RESTAURANT) 0,60EUR

SUPLEMENTO DEL 10% EN TERRAZA / SUPLEMENT DEL 10% A LA TERRASSA / SUPPLEMENT OF 10% IN TERRACE




